Branding

Diseno de imagen corporativa para ‘Ml SABOR],
una empresa dedicada a la importacion
y exportacion de productos alimenticios.

El desarrollo de marca se basa en una imagen
muy comercial, impactante, alegre y sobre todo

Background

Background

Background

con mucha Calidad y SABOR.

Pantone 369C

C:71 M:15 Y:20 K:0

Corporativo

karen.mayorga@misaborus.co
Cel: (57) 316 5231588
Bogota - Colombia

Empaque

ROCOTO

REDHEIGE R =R

OZEN
PRODUCT

NET WT.

1LBus:o

@
< P(Y“"‘ C:0 M:89 Y:89 K:0

Karen Mayorga M.
Presidente / CEO
COLOMBIA

karen.mayorga@misaborus.co
Cel: (57) 316 5231588
Bogota - Colombia
www.misaborus.co

Kevin Castafieda M.
Presidente / CEO
USA

www.misaborus.co

kevin.castaneda@misaborus.co
Cel: (1) 301 3708059
Maryland - USA

vw.misaborus.co

/-
o [J

ROCOTO

RED HOT PEPPER

/—

MANTENER

KEEP
CONGELADO | Frozen
" Y INGREDIENTS: RED HOT PEPPER
Nutrition Facts - Datos de Nutricién INGREDIENTES: ROCOTO
Serving Size / Tamafo por Racién: 45g (1.6 oz.) Rocoto: es un excelente protector
Serving Per Container About / Raciones por Envase: 10 gstomacal. El consumo habitual de
Amount Per Serving / Cantidad por Racién rocoto se recomienda para el tratamien-
Calories / Calorias 20 Calories / Calorias 20 to de las Ulceras, gastritis, colitis y en

9% Daily Value* / % Valor Diario* ~ general beneficia al sistema digestivo.
Tiene propiedades desinflamatorias y

Total Fat / Grasa Total Og 0% o h X °
antibidticas, bueno para la hipertension,
Sat Fat / Grasa Saturada Og 0%  fuente de vitamina C. Ayuda a combatir
Trans Fat / Grasa Trans Omg 0% la anemia y excelente antioxidante. La
Cholesterol / Colesterol 0g 0% pomposmon na.tura\ del producto
- - incluye: agua, hidratos de carbono,
Sodium / Sodio 5mg 0%  proteinas, fiora, cenizas, calcio, fosforo,
Total Carb. / Carbohidrato Total 4g 19  hierro, caroteno, tiamina, ribofabina,
Dietary Fiber / Fibra Dietética 1 o niacina, &cido ascorbico, capsaicina.
Sugar / Aztcar 2g

Rocoto: is an excellent stomach protector.
The usual consumption of rocoto is
Vitamin /VitaminaA5% -« Vitamin / Vitamina C 100% recommended for the treatment of ulcers,
Calcium / Calcio 0% : Iron/Hierro 2% gastritis, colitis and in general benefits

*Percent Dally are based on a 2,000 calorie diet. the digestive system.
*Los prcentajes de valores Diarios estan basados en una dieta . A
de 2,000 calorias. It has anti-inflammatory and antibiotic

Protein / Proteinas 1g

Calories 2.000 2.500 properties, good for hypertension,

Total Fat Less than 65g 80g vitamin C source. Helps fight anemia and

Salt Fat Less than 20g 259 excellent  antioxidant. The natural

Cholesterol Less than 300mg 300mg composition of the product includes:

Sodium Less than 2400mg  2400mg  water, carbohydrates, proteins, fiber, ash,

Total Carbohydrates 300g 3750 calcium, phosphorus, iron, carotene,

Dietary Fiber 29 309 thiamine, ribofabine, niacin, ascorbic acid,
o Calories per gram: . casaicin
IOOA Fat9 - Carbohydrate4 - Protein4 .

NATURAL
GLUTEN
FREE

Imported by / Importado por: | 301 370 80 59
Maryland - USA
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AJi AMARILLO

YELLOW CHILI PEPPER

MANTENER
CONGELADO

KEEP
FROZEN

Serving Size / Tamafo por Racién: 113
Serving Per Container About / Raciones por Envase: 4

ofrece  mudltiples
beneficios para la salud. Por su gran
Amount Per Serving / Cantidad por Racion cantidad de vitamina C, que es mayor a
Calories / Calorias 45  Calories from Fat / Calorias de grasa 0 la de la naranja, ayuda a combatir la

% Daily Value* / % Valor Diario* ~ JfiPa y mejora la congestion nasal.
Comer aji ayuda a prevenir el cancer de
estémago y de colén, debido a que la
Sat Fat / Grasa Saturada Og 0% capsaicina reduce el crecimiento de las
células cancerigenas, al contener
vitaminas A'y B. Mejora el metabolismo,
Cholesterol / Colesterol 0g 0% permitendo que el cuerpo queme
calorfas répidamente. Es un condimen-
to, ayuda a la prevencion de enfermeda-
Total Carb. / Carbohidrato Total 11g 4% des, e incluso es usado como sustancia
en productos reductores de grasa y en

Total Fat / Grasa Total Og 0%

Trans Fat / Grasa Trans Omg 0%

Sodium / Sodio 5mg 0%

Dietary Fiber / Fibra Dietética 2g 8% algunos cosmetoldgicos.
Sugar / Aztcar 6g
Protein / Proteinas 2g offers multiple
Vitamin /VitaminaA30% -+ Vitamin/Vitamina C 1009  "calth benefits. Because of its large
- . - . amount of vitamin C, which is greater
Calcium / Calcio 0% : Iron/Hierro 5% than that of orange, it helps fight the flu
*Percent Dally are based on a 2,000 calorie diet. and improves nasal congestion. Eating

*Los prcentajes de valores Diarios estan basados en una dieta (i also helps prevent stomach and

de 2,000 calorias. L
Calories 2,000 2500  colon cancer because capsaicin reduces

the growth of cancer cells by containing

-Sr(’fta:f:t tess E:an ggg ggg vitamins A and B. Improves metabolism,
C?] Iat | Less than 300 9 300 9 allowing the body to burn calories
So:j)iﬁfnew L:Z th:: 240029 2400rm"9 quicker. It is not only a seasoning, it helps
Total Carbohydrates 3003 3753 to prevent diseases, and it is even used as
Dietary Fiber 25g 30g a substance in fat-reducing and some

Calories per gram: cosmetological products.

Fat9 - Carbohydrate4 - Protein4

100%
(o]
NATURAL
GLUTEN Imported by / Importado por: | 301 370 80 59
FREE Maryland - USA
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5LB (2,26 Kg)

CASSAVA

MANTENER | «eer
CONGELADO | Frozen
Nutrition Facts - Datos de Nutricidn N e e

| Serving Size / Tamano por Racién About/Aprox. (1009)  cOOKING INSTRUCTIONS
1 Serving Per Container About / Raciones por Envase: 22 ¢ oktol
Amount Per Serving / Cantidad por Racion 1. Filla Pot with water to cover 1 or 2 Ibs

Calories / Calorias 160 Calories from Fat / Calorias de grasa 0 gf 82%%;%;”“' boiling point.
% Daily Value* / % Valor Diario* 3. Cook for 15-30 min or until is tender.
4. Drain the water and serve.

Total Fat / Grasa Total Og 0%
Sat Fat / Grasa Saturada Og 0% Microwave
1. Fill microwavable bowl with enough
Trans Fat / Grasa Trans Omg 0% water to cover 1-2 Ibs of cassava.
2. Add salt as desired.
Cholesterol / Colesterol 0g 0% 3. Cook for 15-20 min or until is tender.
Sodium / Sodio 25mg 1% 4. Drain the water and serve.
Total Carb. / Carbohidrato Total 38g 13% NOTE: Do not thaw before cooking.
Dietary Fiber / Fibra Dietética 1g 4% INSTRUCCIONES PARA COCINADO
Sugar / Azucar 2g Estufa

1. En una olla hierva suficiente agua
como para cubrir 1 Ib. de yuca.

Vitamin /Vitamina A5% - Vitamin/VitaminaC100% 2. Agregue la yuca al agua hirviendo y
anada sal al gusto.

Protein / Proteinas 1g

Calcium / Calcio 0% . Iron / Hierro 2% 3. Cocine de 15 a 30 minutos o hasta
*Percent Dally are based on a 2,000 calorie diet. que la yuca esté suave.
*Los prcentajgs de valores Diarios estan basados en unadieta 4. Esc(rrala y sirvala.
de 2,000 calorias. ) Horno Microondas

Calories 2.000 2500 4 En un recipiente para microondas
Total Fat Less than 659 80g coloque 1 _\b. de yuca y agréguele agua
Salt Fat Less than 20g 259 hasta cubrirla.
Cholesterol Less than 300mg  300mg 2.Anada sal al gusto. )
Sodium Less than 2400mg  2400mg 3. Cocine de 15 a 20 minutos o hasta
Total Carbohydrates 3009 3759 gug la yucla estg Sl‘l'ave'
Dietary Fiber 25¢g 309 - bscurralay sirvaia.

Calories per gram: NOTA: No descon
. : gele el producto
Fat9 - Carbohydrate4 - Protein4 antes de cocinar
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BANANA LEAVE

HOJAS DE PLATANO

BANANA LEAVES ARE NOT EDIBLE USE
ONLY FOR COOKING, WRAPPING OR
GARNISHING WASH THOROUGHLY
BEFORE USE
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BANANA LEAVES

HOJAS DE PLATANO

FROZEN PRODUCTO
p RO D U CT CONGELADO Banana Leaves: The uses of the banana

leaf are extensive, according to studies
banana leaf is used as analgesic and
anti-inflammatory; Calms coughing and
relieves insect bites. Helps heal wounds and
soothe symptoms of venomous animals.
Now we go with the uses in the gastronomy:
in all Latin America is used to prepare
tamales and hallacas. The banana leaf marks
the difference between the traditional
tamales of the Oaxacans, also they are
elaborated different dishes like the mixiotes
of lamb, chicken and other meats...

For a banana leaf to be ready it is heated in a
Pot until it changes color and becomes soft
and manageable in order to steam the food
and become impregnated with its flavor.

It is easy to find them in the super clean and
ready for consumption.

Hojas de Platano: Los usos de la hoja de
platano son extensos, de acuerdo a estudios
se usa la hoja de platano como analgésico y
antiinflamatorio; calma la tos y alivia las
picaduras de insectos. Ayuda a cicatrizar las
heridas y a calmar los sintomas de animales
poNZonosos.

Ahora vamos con los usos en la gastrono-
mia: en toda América Latina se emplea para
preparar tamales y hallacas. La hoja de
platano o banano marca la diferencia entre
los tamales tradicionales de los oaxaquefos,
también se elaboran distintos platillos como
los mixiotes de borrego, pollo y demas
carnes... Para que una hoja de platano esté
lista se calienta en un Sarten hasta que ésta
cambia de color y se hace blanda y
manejable para asi poder cocer al vapor los
alimentos y queden impregnados de su
sabor. Es facil que las encuentres en el super
limpias y listas para su consumo.
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